
FOUR À PIZZA F1 FORNO
OUT-40-612

Effeuno propose un four à pizza électrique efficace avec le modèle F1. Ce four vous permet de réaliser de véritables pizzas
italiennes sans fioritures inutiles. La gestion facile de la chaleur inférieure et supérieure se fait à l'aide de boutons rotatifs. Livré
avec la pierre à pizza réfractaire d'Effeuno.

SPÉCIFICATIONS TECHNIQUES

Fonctions

Température 350

1800

Conduit de cheminée Non requis

Nécessite de l'électricité 220-240V

Contrôle Panneau de contrôle

Type de combustible Electricité

Dimensions

Profondeur totale 41

Longueur totale 35

Hauteur totale 7,5

Largeur 51 cm

Hauteur 21 cm

Profondeur 59 cm

Poids 20 kg

Modèle

Montage Four à Pizza

Fabricant Effeuno

Utilisation Intérieur

Garantie 2

Caractéristiques principales

Matériaux Acier Inoxydable

Couleur Acier Inoxydable



DESSIN TECHNIQUE
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